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Alpengasthof - Restaurant

Besteckloser Abend
jeden Dienstag

Reservierung empfohlen

Tel.: 05226 / 2205
Fax: 05226 / 3895
E-Mail: info@schallerhof.at

www.schallerhof.at

. - lich Willkommen...

... im urigen Alpengasthof Schallerhof
Wir wiinschen Ihnen einen guten Appetit
bei gemiitlicher Atmosphire
und traditionelle Geniisse a la Carte

Familie Pfurtscheller
Alpengasthof Schallerhof - TEAM
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Alpengasthof - Restaurant

SPEISEN AUF VORBESTELLUNG

Fleischfondue "Bourguignonne"
Ol-Fondue

Fleischfondue "Chinoise"
Suppen-Fondue

Schweinefilet | Rindsfilet | Putenfilet |
Pommes frites | verschiedene Saucen |

gemischter Salat | frischgebackenes Brot

Kisefondue "Alpin"

200g Alpenschmelzkise |

Brotcroutons | Kartoffeln | gemischter Salat

Halbe Schweinshaxe

Knédel | Sauerkraut | Bratensauce | Knoblauchsauce

Hut-Essen "Tischgriller"
mariniertes: Schwein | Rind | Pute
Gemiisering | Suppe | Pommes frites
verschiedene Saucen | gemischter Salat

frischgebackenes Brot

Fondue/Hut ab 2 Personen | Preis pro Person

36

40

29.9

22.8

40
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Alpengasthof - Restaurant

KLEINIGKEITEN

Tagessuppe
Tiroler Gerstlsuppe
Gulaschsuppe

Gemischter Salat

HAUPTSPEISEN

Schnitzel Wiener Art

Jungschwein | Pommes frites | Preiselbeeren

Schallerschnitzel

Pute | Nuss- und Kernpanade |
Schnittlauchkartoffeln | Preiselbeeren

Wildragout

Knédel | Blaukraut | Preiselbeeren

Tiroler Kisespitzle

Réstzwiebel | Krautsalat

Spinatknédel

zerlassener Almbutter | gemischter Salat | Parmesan

Wir bieten tiglich Meniis an
sowie eine Wochenkarte mit saisonellen Gerichten
diese finden sie Vorort oder auf Nachfrage

55

55

55

55

18

23

30

15.5
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Alpengasthof - Restaurant

NACHSPEISEN

Hausgemachter Kaiserschmarrn 13.5

Honig | Apfelmuf} - oder - Preiselbeeren

(Empfohlen fiir 2 Personen)

Waldbeerparfait 6.8
Hausgemachter Topfenkuchen 5.8
Gemischtes Eis 5.2

Vanilleeis | Schokoeis | Erdbeereis | Sahne

Hausgemachter Apfelstrudel

1

mit Vanilleeis oder Sahne 6



